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Die Schroterei:
Trocken aber wichtig

-Inhaltstbersicht (web)-




Warum ist die Schroterei relevant?

&

» Arbeitssicherheit
» Anlagensicherheit
« ATEX / EX-Schutz
* Produktsicherheit

Sicherheit

* Hygiene
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Wirtschaftlichkeit

 Sudhausausbeute
 Lauterqualitat
* Filtrierbarkeit
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Voraussetzung fur eine Entzundung / Explosion

/ In der Schroterei im Speziellen: \

Staub

Zundfahiges
Material

Sauerstoff

Luft

&
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MAGNET
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KONDITIONIERUNG



SCHROTMUHLE



Weiterfuhrende Literatur

ATEX:

» Berufsgenossenschaft Rohstoffe und chemische Industrie; Explosionsschutzdokument fiir Brauereien;
https.//www.bgrci.de

+  EN 1127-1 - Vollstandige Definition Zindquellen

Magnet:

* Mihle + Mischfutter- 18. Mérz 2021: Magnete in Miihlen,
Futtermittelwerken und Getreide verarbeitenden Betrieben
https://kastenmueller.com/aktuelles/fachpublikationen/226-magneten

Steinausleser:

*  Arbeitsprinzip / Animation: BUHLER AG:
https://www.youtube.com/watch ?v=0rAts7x6ESq

Trockenschrotmiihle:

« BRAUINDUSTRIE 1/2019: Mehr Walzen, mehr Méglichkeiten;
https://fzarchiv.sachon.de/Zeitschriftenarchiv/Getraenke-Fachzeitschriften/Brauindustrie

*  Arbeitsprinzip / Animation 6-Walzenmiihle: BUHLER AG
https://www.buhlergroup.com/qlobal/de/products/maltomat iii gristmill.html

Mehr Walzen,
mehr Méglichkeiten

Effiziente und sichere Trockenschrotung in der Brauerei

Obwohl Schrotmiihlen den Grundstein firr eine effiziente Sudhausarbeit legen,
fristen sie in vielen Brauereien ihr Dasein getrennt von edlen SudgefaBen. Natiirlich ldsst sich dies
oft allein durch den vertikalen Transport des Malzschrots in die Maischepfanne erilédren. Ob das klobige,
tonnenschwere Design mancher zumeist &lterer Miihlen hierzu ebenfalls beitrégt, ist eine dsthetische,
subjektive Frage und wird daher in diesem Artikel nicht weiter verfolgt. Vielmehr geht es um eine
Bestandsaufnahme, welchen Anforderungen sich eine Mdahle far kleine
bis mittelsténdische Brauereien heutzutage stellen muss.

ie primére Aufgabe einer Schrot-

mihle besteht in der mechani-
schen OberflachenvergroBerung des
Schrotgutes, um eine schnelle Was-
seraufnahme im Vormaischer oder
im i ich zu gl

Fi i und  ermagli eine ite, jedoch zulasten der
gute La it it und der Lau-
kénnen hingegen den Filterkuchen terarbeit.

v , die La indig-

keit herabsetzen und zusétzliche
i hervorrufen. Vor allem

Die Hydratisierung der kugelférmi-
gen Stérkekdrner (2 bis 40 pm) unter
gleichzeitigem Erhitzen auf eine roh-
gstem-
peratur initiet den Quellvorgang,
welcher mit einer immensen Volu-
men-, Oberflachen- und Viskositéts-
zunahme einhergeht. Fiir die amyloly-
tischen Enzyme ist die Stérke nun an-
greifbar geworden — die Umsetzung in
vergarbare Zucker beginnt.
Der Erhalt der kornumhillenden
Spelze bei gleichzeitig weit

bei langen K i fihrt die

Somit wird deutlich, dass — wenn nur
ein Walzenpaar zur Verfligung steht
— stets ein Kompromiss in Sachen

vergréBerte Oberflache beschadigter
Spelzen zu einer vermehrten Auslau-
gung unedler

werden muss,
der weder eine optimale Sudhaus-
ausbeute noch eine perfekte Spel-

und Bitterstoffe, die sich nachteilig
auf Farbe, Geschmack und Stabilitat
des Bieres auswirken kénnen.

Das Dilemma zwischen primérer und
sekundérer Aufgabe ist schnell er-
kannt: Schont ein weiter Mahlspalt
die Struktur der Spelzen, erhoht sich
jedoch der Anteil an enzymatisch
schwer at i Gr i

der Ausmahlung ist als sekundére
Aufgabe des klassischen Schrotpro-
zesses zu nennen. Intakte Spelzen
sorgen fiir den Aufbau einer lockeren

— die Sudhausausbeute nimmt somit
ab. Ein engerer Mahlspalt bewirkt
hingegen eine feinere Schrotzusam-
mensetzung und verbesserte Sud-

it zuldsst.

Einen Ausweg bieten 4- oder 6-Wal-
zenmiihlen, bei denen eine Aufga-
benteilung erfolgen kann: Das erste
Walzenpaar mit gréberer Riffelung
und weitem Mahispalt (z.B. 1,4 mm
fir Gerstenmalz) bricht das Korn
auf, ohne die Spelzen ubermaBig
zu beschédigen. Der Vorbruch fallt
in die zweite, engere Passage (z.B.
0,6 mm) mit einer feineren Riffelung,
in der GrieBe und Spelzen optimal
und schonend ausgemahlen werden.
Neben Mahispalt und Walzenriffelung
trégt auch eine, dem Produkt ange-

Tabelle 1: Richtwerte fir Liuterbottichschrot (trocken), bestimmt mittels
Plansichteranalyse gemaB Vorschrift 1.1.1 — MEBAK® — Wiirze Bier Biermisch-

getranke, 2012;

28 . BRAUINDUSTRIE 1/2019

ite (mm) Sck ile (%) passte, Differenzgeschwindigkeit des
ersten und zweiten Walzenpaares
Sieb 1: 1,25 Spelzen 18-25 maBgeblich zu einer optimalen Schrot-
N zusammensetzung bei. Um diese zu

Sieb 2: 1,00 GrobgrieBe <10 ii X sclllegn in 0
Sieb 3: 0,500 Feingrief | 35 Absténden Schrotproben genommen
und die tierung mittels Plan-

Sieb 4: 0,250 FeingrieB Il 21 sichteranalyse ermittelt werden.

Sieb 5: 0,125 GrieBmehl 7 Eine Orientierung fir Gerstenmalz
bieten die Empfehlungen der MEBAK
Siebboden: — Pudermehl 12-15 fiir Lauterbottichschrot (auch bekannt

als ,Brauerlotto”, siehe Tabelle 1).

In diesem Zusammenhang sei er-
wahnt, dass fir unterschiedliche

. your business!
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